Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti
a olimpiadelor nationale scolare - 2026

BAREM DE EVALUARE $I DE NOTARE

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul: Industrie alimentara - Industria alimentara
Clasa a Xl-a

¢ Se puncteaza orice formulare/modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

e Se acorda zece puncte din oficiu.

Subiectul | TOTAL: 20 de puncte
1M1.1-c;2—-a;3-b;4-b;5-d;6—a;7-d;8-c;9-c;10—-d. 10 x 1 punct =10 puncte
lL.2.a. - A;b.—A;c.—F;d.—-F;e-A;f-F. 6 x 1 punct = 6 puncte
1.3.1-d;2-b;3-¢;4-a. 4 x 1 punct = 4 puncte
Subiectul al ll-lea TOTAL: 30 de puncte
11.1. (8 puncte)

1 —sase;

2 — CgH120s;

3 — dextroz3;

4 — optica;

5 —cernut;

6 — refuz;

7 — invertire;

8 — inversiune.
8 x 1 punct = 8 puncte
1.2. (8 puncte)
a. clasificarea monoglucidelor dupa natura grupelor functionale carbonil: aldoze si cetoze.
2 puncte

b. Tnsu$irile tehnologice ale fainii: capacitatea de hidratare, puterea fainii, capacitatea aluatului
de a forma si retine gazele de fermentatie.
Céte 2 puncte pentru enumerarea fiecéreia dintre cele trei insugirii tehnologice ale fainii.

3 x 2 puncte = 6 puncte
11.3. (14 puncte)
a. zdrobitor-desciorchinator cu pompa (egrafulopompa); 2 puncte
b. 1 —buncar de alimentare; 2 — valturi de zdrobire; 3 — cilindru perforat rotativ (separator);
6 — palete desciorchinatoare; 8 — pompa mustuiala; 10 — jgheab evacuare ciorchini;
Céte 1 punct pentru precizarea denumirii fiecaruia dintre cele sase repere cerute.

6 x 1 punct = 6 puncte

c. Segmentii elicoidali au rolul de a dirija boabele zdrobite (mustuiala) spre bazinul de

mustuiala. 2 puncte
d. Scopul operatiei de zdrobire-desciorchinare este de a separa mustul de struguri pentru ca
acesta sa vina Tn contact cu drojdiile care produc fermentatia alcoolica. 2 puncte

e. Pentru a asigura protectie impotriva oxidarii se adauga pe struguri solutie SO2 6% inainte
de zdrobire. 2 puncte
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Subiectul al lll-lea TOTAL: 40 de puncte
lll.1. (16 puncte)
e Intocmirea tabelului de stabilire a proportiilor: 4 puncte
Lotul | Lotul Il Povara
Continutul in gluten 20% 25% 22%
Diferenta fata de 22-20=2 25-22=3
povar3 T~
Proportia inversa 3 4 2 3+2=5

e Calculul cantitatii din lotul I:

Lotul I:

SpParti v 800 tone

B PAMT e X tone 2 puncte

X = (3x800)/5 = 480 tone

Lotul | = 480 tone cu 20% gluten 2 puncte
e Calculul cantitatii din lotul II:

Lotul II:

Sparti ..o 800 tone

2 PAMT .o Y tone 2 puncte

Y = (2x800)/5 = 320 tone

Lotul Il = 320 tone cu 25% gluten 2 puncte
e Calculul masei hectolitrice a poverii:

Lotul | 480 x 76 = 36480 1 punct

Lotul Il 320 x 80 = 25600 1 punct

800 x Mh = 62080 1 punct

Mh povara = 62080/800 = 77,60 kg/hl 1 punct

lll.2. (14 puncte)
a. structura chimica ciclica a fructozei: 3 puncte
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b. Fructoza are activitate optica levogira (roteste planul luminii polarizate spre stanga).
2 puncte
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c. Reactia chimica de obtinere a fructozei din zaharoza (hidroliza acida a zaharozei):
Ci2H22041 + H20 —> C6C120s + CeH1206 2 puncte
zaharoza glucoza fructoza

d. Proprietati fizice ale fructozei:
- substanta cristalizata;
- culoare alb3;
- solubila in apa si alcool diluat;
- putin solubila in alcool la rece si in eter;
- mult mai dulce decat celelalte zaharuri.
Céte 1 punct pentru precizarea oricaror trei proprietéati fizice ale fructozei.
3 x1 punct = 3 puncte
e. produsul care se formeaza din fructoza in prezenta unor bacterii din vin: manita 1 punct
clasa de substante organice din care face parte manita: polialcooli. 1 punct
f. Fructoza fiind o cetoza, are activitatea reducatoare mai slaba decéat glucoza. 2 puncte

lll.3. (10 puncte)

a. Cauze posibile ale aparitiei golurilor de aer in vasele de depozitare a vinului:
- contractarea volumului datorita temperaturilor scazute (iarna);

- degajarea CO; din vinul nou;

- pierderi datorate imbibarii doagelor si evaporarea prin porii acestora;

- evaporari pe la vrana butoaielor sau gura de vizitare;

- scurgeri accidentale prin fisuri i neetanseitati.

Céte 2 puncte pentru precizarea oricaror doua cauze posibile ale aparitiei golurilor de aer in
vasele de depozitare a vinului. 2 x 2 puncte = 4 puncte

b. Caracteristici ale vinului folosit la umplerea golurilor:
- sa fie de acelasi tip, acelasi soi;
- aceeasi varsta cu cel din vas;

- limpede;
- sanatos.
Cate 2 puncte pentru enumerarea oricaror doua caracteristici ale vinului folosit la umplerea
golurilor. 2 x 2 puncte = 4 puncte

b. Scopul pritocului este de a separa vinul de drojdia care se aduna la fundul vasului. 2 puncte
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