Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti
a olimpiadelor nationale scolare — 2026

PROBA SCRISA

Profilul: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul: Industrie alimentara — Industrie alimentara
Clasa: a Xl-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
o Timpul efectiv de lucru este de trei ore.

Subiectul | TOTAL: 20 de puncte
1.1. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect. 10 puncte
1. In plante, amidonul se gaseste sub forma de:

a. fibre;
b. granule;
c. gel;
d. picaturi.

2. Dulcitolul este un alcool care se formeaza prin reducerea:
a. galactozei;
b. glucozei;
c. lactozei;
d. maltozei.

3.Prin oxidare slaba a glucozei se formeaza:
apa de clor;

b. acid gluconic;

c. acid zahairic;

d. apa de var.

o

4. Produsul principal rezultat in urma scurgerii gravitationale a mustuielii este:
bostina;

mustul ravac;

mustul de presa;

tescovina.

apow

5. Utilaj folosit pentru macinarea cerealelor:

a. separator electromagnetic;
b. sita plana;
c. tarar aspirator;
d. valtul automat.
6. Glucidul care in prezenta iodului, la rece, da o coloratie albastra:
a. amidonul;
b. fructoza;
c. galactoza;
d. glucoza.

7. Principalele caracteristici ale fainii care determina insusirile de panificatie si influenteaza
decisiv calitatea produselor sunt:

a. cantitatea de celuloz3;

b. continutul de cenuss;
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c. continutul de vitamine B4, Bz si PP.
d. cantitatea si calitatea glutenului.

8. Cele mai importante hexoze care se gasesc in natura sunt:
a. galactoza, glucoza, maltoza;
b. glucoza, lactoza, amidonul;
c. glucoza, fructoza, galactoza;
d. fructoza, zaharoza, lactoza.

9. Antrenarea impuritatilor usoare in separatorul aspirator se realizeaza cu:
un sistem de site suprapuse;

un camp electromagnetic;

un curent de aer ascendent;

un curent de aer descendent.

a0 oo

10. Umiditatea graului in timpul depozitarii in siloz este:
a. maxim 8%;
b. maxim 10%;
c. maxim 12%;
d. maxim 14%.

1.2. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare fiecarui enunt si notati in dreptul

ei litera A, daca apreciati ca enuntul este adevarat sau litera F, daca enuntul este fals.
6 puncte

a. Maltoza apare ca produs intermediar de degradare a amidonului sub actiunea amilazelor.

b. Zaharoza se topeste la 180° C.

c. La sfarsitul fazei prefermentative, zaharurile din must sunt complet epuizate.

d. Gliadina si glutenina sunt zaharuri care in contact cu apa formeaza glutenul.

e. Lactoza este singurul diglucid de origine animala.

f. Triorul cilindric este folosit in industria moraritului pentru separarea corpurilor straine

metalice.

1.3. in coloana A sunt enumerati reprezentanti ai glucidelor, iar in coloana B sunt
enumerate structurile ce stau la baza acestora. Scrieti pe foaia de concurs asocierile
corecte dintre cifrele din coloana A si literele corespunzatoare din coloana B.

4 puncte
A — Glucide B — Structura
: a. o molecula de a glucoza cu una de B fructoza
1. amidon - «
2 lactoza b.o molecula de 3 galactoza cu una de a glucoza
) c. mai multe molecule de 8 glucoza
3. maltoza o S o
< d. amestec de amiloza si amilopectina
4. zaharoza - ’ N
e. doua molecule de a glucoza
Subiectul al ll-lea TOTAL: 30 de puncte
I.1. Completati spatiile libere din enunturile de mai jos astfel incat afirmatiile sa fie
adevarate: 8 puncte
a. Ozele care contin in molecula lor ....... (1)..eneen. atomi de carbon si au formula
generala...... (2)....... se numesc hexoze.
b. Glucoza se mai numeste si ............ (3)....... deoarece activitatea sa ....... (4)........ este
dextrogira.
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c. Sita plana Tmparte produsul in doua grupe: una care trece prin ochiurile sitei, denumita

...... (5)....., iar alta, care fiind mai mare ca granulozitate, denumita ....(6)....., este dirijata
separat.

d. Hidroliza zaharozei se numeste si .......... (7). deoarece are loc fenomenul de
....... (8)....... optica.

Il.2. Raspundeti pe foaia de concurs raspunsurile la urmatoarele cerinte: 8 puncte

a. Clasificati monoglucidele dupa natura grupelor functionale carbonil.
b. Enumeratl cele trei insusiri tehnologice ale fainii de grau.
I.3. in figura de mai jos este reprezentat un utilaj din industria vinului. 14 puncte

Raspundeti urmatoarelor cerinte:
‘ 2 | a. precizati denumirea utilajului din figura
| 2 alaturata;
\ /4 b. precizati denumirea reperelor
! )

numerotate cu cifrele 1, 2, 3, 6, 8 si 10;
c. mentionati rolul reperului numerotat cu

A pp 8 5 |cifra 4;
92“ rl 1[ {441 d. specificati scopul operatiei pe care o

7 7] }]t 1 realizeaza acest utilaj;
vy = 3740 e. precizati modalitatea prin care se asigura
strugurilor protectie impotriva oxidarii;

Subiectul al lll-lea TOTAL: 40 de puncte
lll.1. Sa se alcatuiasca o povara de macinis de 800 de tone cu un continut mediu de gluten
umed de 22% din 2 loturi de grau: lotul | are un continut mediu de gluten umed de 20 %, si
masa hectolitrica 76 kg/hl, iar lotul Il are un continut mediu de gluten umed de 25 % si masa
hectolitrica 80kg/hl. 16 puncte

Aveti in vedere urmatoarele cerinte:

- intocmirea tabelului de stabilire a proportiilor;

- calcularea, prin orice metoda, a cantitatilor necesare din lotul | si lotul al ll-lea;

- calcularea masei hectolitrice a poverii.

lll.2. Fructoza se gaseste libera in natura in amestec cu glucoza in fructele dulci.
14 puncte

Scrieti structura chimica ciclica a fructozei.

Precizati tipul de activitate optica a fructozei.

Scrieti reactia de obtinere a fructozei din zaharoza.

Precizati trei proprietati fizice ale fructozei.

e. Numiti produsul care se formeaza din fructoza in prezenta unor bacterii din vin, precizand

totodata si clasa de substante organice din care face parte produsul rezultat.

f. Compara’;l activitatea reducatoare a fructozei cu activitatea reducétoare a glucozei.

apow

lll.3. Raspundeti urmatoarelor cerinte referitoare la ingrijirea vinului nou: 10 puncte
a. precizati doua posibile cauze ale aparitiei golurilor de aer in vasele de depozitare a vinului.
b. enumerati doua caracteristici ale vinului folosit la umplerea golurilor;

c. precizati importanta pritocului.
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