Ministerul Educatiei Nationale
Barem pentru — Etapa nationala a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
Etapa nationala
Profilul: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea: Tehnician analize produse alimentare
Clasa: aXll a

+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Barem de corectare si notare

+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
Subiectul. I. TOTAL: 20 puncte

. 1. 5 puncte
l1-c;2-b;3-d;4—-a;5-b;
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1 punct. Pentru rdspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

. 2 5 puncte
1-A;2-A;3-F,4-F,5-A;
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1 punct. Pentru raspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

. 3. 10 puncte
1-f,2-d;3-e;4-a;5-c¢;
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2 puncte. Pentru rdspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

Subiectul. Il. TOTAL: 30 puncte

.1 12 puncte
1- plumb; 2- negru; 3- sulfurat; 4- alterarea/degradarea; 5- etalonat; 6- corectii

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2 puncte. Pentru raspuns incorect sau lipsa

acestuia 0 puncte.

1.2. 6 puncte
a. Reactia se considera negativa cand lichidul ramane incolor (carne proaspata); 2p
b. Reactia se considera slab pozitiva cand apare o coloratie roz de diferite intensitati; 2p
c. Reactia se considera pozitiva cand apare o coloratie rosie cu nuante violet; 2p

Pentru fiecare raspuns corect si complet se acorda céate 2 puncte. Pentru raspuns partial
corect se acorda céte 1punct. Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0 puncte.

1.3 12 puncte
a. Vascozimetrul Engler 2p
Pentru raspuns corect si complet se acorda 2 puncte. Pentru raspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

b. Vascozitatea conventionala 2p
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Pentru raspuns corect si complet se acorda 2 puncte. Pentru raspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

c. Vascoziatea conventionala (Engler) a unui fluid este raportul dintre timpul de curgere a
200 ml din acest lichid si timpul de curgere a aceluiasi volum de apa, la temperatura de
20°C, in vascoziometrul Engler, in conditile determinate. 2p

Pentru raspuns corect si complet se acorda 2 puncte. Pentru raspuns partial corect se
acorda céate 1 punct. Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia 0 puncte.

d. Unitatea de masura este gradul Engler 2p
Pentru raspuns corect gi complet se acorda 2 puncte. Pentru rdspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

e. 1-baie de incalzire (termostat); 3-capacul rezervorului; 4-agitator manual;, 11-vas de
culegere (balon Engler). 4x1p=4p

Pentru raspuns corect si complet se acordad 4 puncte. Se acorda céate 1 punct pentru fiecare

raspuns corect. Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia 0 puncte.

Subiectul. lll. TOTAL: 40 puncte
1.1. 20 puncte
a. Cantarirea cantitatii de seminte ce umple un vas cilindric cu volumul de V4 litri. 3p

Pentru raspuns corect si complet se acorda 3 puncte. Pentru raspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

b. Din proba de laborator se elimina corpurile straine mari, care stanjenesc efectuarea
analizei si se omogenizeaza. 3p

Pentru raspuns corect si complet se acorda 3 puncte. Pentru raspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

c. Masa hectolitrica se calculeaza cu relatia:

m-4-100
= kg/hl; 2
"~ 1000 J P
unde: M, —masa hectolitrica, in kg/hl; 1p
m — masa semintelor cantarite, in g; 1p

4 — coeficient de multiplicare pentru cazul in care volumul boabelor cantarite este
de Y4 l;

Pentru raspuns corect gi complet se acorda 4 puncte. Pentru rdspuns partial corect se
acorda céate 2 puncte. Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia O puncte.

_162-4-100

d. M, =
1000
Se efectueaza doua determinari si se ia ca rezultat media aritmetica a acestora.
Pentru raspuns corect gi complet se acorda 4 puncte. Pentru rdspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

= 64,8kg/hl 4p
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e. Diferenta intre rezultatele a doua determinari, efectuate imediat una dupa alta de
aceeasi persoana, in cadrul aceluiasi laborator, nu trebuie sa depaseasca 0,5 Kg/ hl. 2p

Pentru raspuns corect si complet se acorda 2 puncte. Pentru raspuns partial corect se
acorda céate 2 puncte. Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia 0 puncte.

f. Factorii care influenteaza masa hectolitrica a semintelor de floarea soarelui: 4x1p=4p
umiditatea semintelor;

cantitatea de impuritati si natura lor;

masa specifica;

forma si marimea lor;-

Pentru raspuns corect gi complet se acorda 4 puncte. Pentru rdspuns partial corect se
acorda céate 2 puncte. Pentru rdaspuns incorect sau lipsa acestuia 0 puncte.

1.2 20 puncte
a. Metoda refractometrica se bazeaza pe proprietatea substanielor transparente de a devia
raza de lumina care le strabate. Gradul de deviere este specific fiecarei substante si este
caracterizat prin indicele de refractie n. 2p

Pentru raspuns corect si complet se acorda 2 puncte. Pentru raspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

b. Refractometru portabil, termometru si pipeta; 3p

Pentru rdspuns corect si complet se acorda 3 puncte. Pentru rdspuns partial corect se
acorda céate 1 punct. Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia O puncte.

C. 5x1p =5p
1 — capacul prismei; 4 — piesa de focalizare;
2 — surub de calibrare; 5 — prisma inferioara;
3 — piulita de fixare a surubului de calibrare;

Pentru rdspuns corect si complet se acorda 5 puncte. Pentru raspuns patrtial corect se
acorda céate 1 punct. Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0 puncte.

d. 10p
Calibrarea: 6p
- Se deschide capacul prismei.
- Se pun 1 — 2 picaturi din apa distilata pe prisma inferioara, utilizadnd o pipeta.
- Se inchide capacul prismei.
- Se tine refractometrul cu partea frontala catre o sursa de lumina naturala sau artificiala.
- Se priveste prin ocular si se roteste inelul de compensare spre stdnga sau spre dreapta,
pana cand se obiine o imagine clara.
- Linia de demarcatie dintre zona luminoasa si cea intunecatd trebuie sa coincida cu
intersectia diagonalelor. Linia de demarcatie dintre zona luminoasa si cea intunecata indica
valoarea concentratiei in substanta uscata solubila, in %, si trebuie sa fie 0 pentru apa
distilata.
- Daca exista o deviatie fata de aceasta valoare, se parcurg urmatorii pasi (la temperatura
de 20°C): a. se slabeste piulita de fixare a surubului de calibrare;

b. se roteste surubul de calibrare pentru a ridica sau cobori scala;

c. se strange piulita de fixare a surubului de calibrare ;

Pentru raspuns corect si complet se acorda 6 puncte. Pentru raspuns partial corect se
acorda céate 3 puncte. Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0 puncte.
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Masurarea: 2p

- Se parcurg primele 5 etape de mai sus, folosind in locul apei distilate proba de analizat;

- Se citeste pe linia de demarcatie dintre zona luminoasa si cea intunecata valoarea in
procente ( aceasta trebuie sa coincida cu intersectia diagonalelor);

- Dupa folosire, se curata cu mare atentie prisma si capacul prismei cu o carpa moale
fnmuiata in apa sau dietileter;

Corectii: Daca temperatura produsului in timpul determinarii a fost mai mare de 20°C, se
mareste valoarea citita cu cate 0,07 unitati pentru fiecare grad de temperatura. Daca
temperatura produsului in timpul determinarii a fost mai mic& de 20°C, se micsoreaza cu
cate 0,07 unitati pentru fiecare grad de temperatura. 2p

Pentru raspuns corect si complet se acorda 4 puncte. Pentru raspuns partial corect se
acorda céate 2 puncte. Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0 puncte.
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