Ministerul Educatiei Nationale

Subiecte pentru — Etapa nationala a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA ,,TEHNOLOGII”
Etapa nationala

Profilul: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea: Tehnician analize produse alimentare
Clasa: a- Xll-a / a-Xlll-a

+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

SUBIECTUL |

TOTAL: 20 puncte

I.1. Irjatok a vizsgalapra a helyes vallasznak megfelelé betiit:

5 puncte
1. Mennyi a friss disznoéhus pH értékének maximuma:
a. 2,2;
b. 4,2;
c. 6,6;
d. 85.
2. Milyen mértékegységben fejezzik ki a tej savtartalmat
a. kg/hl;
b. °Thorner;
c. °Brix;
d. % malic sav
3. Milyen modszerrel hatarozzuk meg a cukorrépa szarazanyag tartalmat:
a. areomeéterrel;
b. elektrometrikusan;
c. potenciometrikusan;
d. refraktometrikusan.
4. Milyen terméknél kell meghatarozni az 6sszgyimadlcs mennyiséget a netto sulyhoz
viszonyitva:
a. kompotnal,
b. dzsemnél;
c. marmeladénal;
d. szirupnal.
5. Mivel kell meghatarozni az olaj strliségét:
a. laktodensziméterrel;
b. picnometéterrel,
c. refraktométerrel;
d. viszkoziméterrel.

I.2.Irjuk at a vizsgalapra a feladat szama mellé az | betiit ha ugy értékeljiik hogy
a kijelentés igaz és a H betiit ha az allitds hamis.

5 puncte

1. Afehérjék rothadasos lebomlasa miatt a his amoénia tartalma né.

2. Ha a nyers tej savtartalma 13-15°T ko6zo6tt van , ez az érték arra utal hogy a tej beteg
allattol szarmazik vagy a tej neutralizalva-semlegesitve volt.

3. A szerilizalas olyan tartdsitasi eljaras amely 100 °C alatt térténik.

4. A szénhidratokat titralasi médszerrel lehet kimutatni.

5. A hus

frisseségének a megallapitasa az amoénia azonositasaval torténik Nessler

reaktiv segitségével.
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I.3. Az A oszlopban laboratériumi analizisek, a B oszlopban pedig az analizisekhez
hasznalt vegyszerek vannak felsorolva. Irjatok a vizsgalapra a tarsitasokat .

10 puncte
A B
1. az aménia meghatarozasa a. 6lom acetat -acetat de plumb
2. a natrium klorid kimutatasa b. salétromsav-acid azotic
3. savtartalom meghatarozasa c. sosav-acid clorhidric
4. kénhidrogén kimutatasa d. ezust nitrat-azotat de argint
5. Kreiss reakcio e. natrium hidroxid-hidroxid de sodiu
f. reactiv Nessler
SUBIECTUL 1l TOTAL: 30 puncte
II.1. Irjatok a hianyz6 helyekre a megfelel6 szavat:
12 puncte
A kénhidrogén és az ....... 1.....acetat k6zott lejatszodo reakcid soran, 6lom szulfid keletkezik
melynek a szine a kévébarnatdl a ...... 2..... kozott valtozik . A...... 3...... hidrogén jelenléte a
hus kissebb vagy elérehaladottabb.....4....... mutatja.
Az umidométer 20°C-on ................... 5.... Ha a meghatarozast mas hdémérékleten
végezzik hémérséklet....... 6........ kell alkalmazni.
. 2. 6 puncte
Ertelmezzétek a zsir avasodasanak kimutatasat a Kreiss modszerrel.
11.3. Adott a kdvetkez6 abra: 12 puncte
) LL_E?
a. Mi a készllék neve;
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b. Mit mérink ezzel a készilékkel;
C. Adjatok meg ennek az értéknek a meghatarozasat;
d. Milyen mértékegységben fejezziik ki ezt az értéket
e. Nevezzétek meg a 1, 3, 4 si 11 részeket.
SUBIECTUL 1l TOTAL: 40 puncte
Ill. 1. Egy tétel napraforgdmag hektoliteres tomegének atlag értéke 162g /250 ml.
20 puncte
a. Mia modszer elve;
b. Hogyan térténik a prébak elbkészitése;
c. Irjatok le a hektoliteres tdmeg meghatarozasanak képletét és magyarazzatok meg ;
d. Szamitsatok ki a megadott napraforgdmag hektoliteres tomegét
e. Melyek az ismétlési kondiciok ;
f. Milyek azok a tényezdk amelyek befolyasoljak a napraforgdbmag hektoliteres tomegét.

lll. 2. Az alabbi abrat figyelembe véve irjatok egy esszét a kdvetkez6 strukturaval, a cim ,A
szarazanyag meghatarozasa’,
20 puncte

a. A moddszer elvi alapja;
b. Szikséges berendezések , edények;
c. Részei;
d. A munkamenet (beallitas, mérés).
%Su
B
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