Ministerul Educatiei Nationale
Subiecte pentru — Etapa nationala a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
Etapa nationala

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea: Industrie alimentara/Tehnician analize produse alimentare.
Clasa: aXlI- a

+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. I. TOTAL: 20 puncte
I.1. Irjatok a vizsgalapra a helyes vallasznak megfelel6 betiit
6 puncte

1. Minek kdszénhetd a szénhidratok vizben valé oldédasa :
a. A nagyszamu szénatomnak;
b. A kovalens kotéseknek;
c. A nagyszamu —OH csoportnak;
d. A linealis szerkezetnek;
2. Mi keletkezik a borban talalhaté bakteriumok hatasara, a gyumolcscukor redukcidja soran
a. dulcitol;

b. sorbitol;
c. glukonsav-acid gluconic;
d. manitol.

3.Az erjesztés soran a keletkezett gazak megfelelé mennyiségben a tésztdban maradnak ha
a. a sikér mennyisége és minésége megfelel;
b. az orlés technologidja jo
c. aliszt szénhidrat tartalma befolyasolja;
d. az éleszté mindsége.
4. Mit mutat a buzaszem Uvegessége:
a. afehérje eloszlasat;
b. a magbelsé tdomorségét;
c. a nedvességtartalmat;
d. a vitamintartalmat.
5. Melyik fazisban lehet érzékelni kdstolassal a sOr aromajat és teljességét:
a. elsd fazisban;
b. af6 fazisban;
c. aveégs6 fazisban;
d. kdzbeesd fazisban.
6. A bor szagjanak meghatarozasakor értékeljuk a :
a. opalossagat;
b. buchéjat;
C. zavarossagat;
d. boborékok képzését.

I.2. Irjatok at a vizsgalapra a feladat szama mellé az | betiit ha ugy értékelitek hogy a
kijelentés igaz és a H betiit ha az allitas hamis.
6 puncte
1. A gabondak idegen anyag tartalma nem befolyasolja a hektoliteres tdmegét .
2. A sikér mosasa akkor van kész amikor a folyadék cseppek nem kékullnek meg jodos
oldattal.
3. A hektoliteres tdomeg egy hektoliter gabona tdémege és Umidométerrel hatarozzuk
meg.
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4. A péktermékek savassagat savfokban felyezzik ki és etuvaban 130°C —on térténd
szaritassak hatarozzuk meg.

5. A bor egy olyan alkoholos ital amelyet csak a sz8I6 teljes vagy részleges
erjesztésével nyerink.

6. A viz id6leges keménységi fokat a kalcium és magnézium ionok mennyisége
hatarozza meg.

I.3. Az A oszlopban szénhidratok, a B oszlopban pedig ezek bomlasabél keletkezett
vegyiiletek vannak felsorolva, Irjatok a vizsgalapra az A oszlop szamainak megfelel6

betiit a B oszlopbdl. 8 puncte
A. GLUCIDE B. REZULTATUL TRANSFORMARILOR
1. keményit6 a. glucoz és fructoz
2. zaharoz b. glucoz és glucoz
3. lactoz c. glucoz és galactoz
4. maltoz d. maltoz és dextrinek
e. amiloz és amilopectin

Subiectul. Il. TOTAL: 30 puncte

II. 1. Irjatok a hianyzé helyekre a megfelel6 szavakat 14 puncte

a. A liszt savassaganak meghatarozasa titralassal térténik NaOH ....1... oldattal ....2.....
indikatr jelenlétében.

b. A liszt hidratalé képességének meghatarozasaa ......... 3. mennyiségének
meghatarozasaval torténik, amelyik egy... 5.....allagu  ........ 4...... keletezéséhez
felhasznalt vizmennyiségnek felel meg, meghatarozott kdriimények kozott.

c. A péktermékek érzékszervi vizsgalataa ............... (S tulajdonsagok értékelésébdl
all .......... 7. segitségével.

II. 2. Adott a kovetkez6 vegyiilet: 16 puncte

CH2-OH
HO-C-H
H—g—OH
H-C ok
EHZ-OH

a. mi a vegyulet neve.

b. jeldljétek meg a szerkezetbdl a funkcionalis csoportot és hatarozzatok meg milyen
vegyuletcsoportba tartozik.

c. Mutassatok be a vegytulet ciklikus szerkezetét és a teljes tudomanyos nevét.

d. Milyen az optikai aktivitasa és érveljétek a valaszotokat.
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Subiectul. lll. TOTAL: 40 puncte

[11.1. 300 g félbarna kenyérnek meghatarozzuk savassagat. Az kisérlet soran 2,35 ml Na OH
0,1 n oldatot hasznaltunk a titralashoz , amelynek a korekcios faktora 1,0021. Szamitsatok ki
a vizsgalt proba savtartalmat és fogalmazzatok meg egy kovetkeztetést a vizsgalt kenyér
mindségerol. . 15 puncte

[11.2.Irjatok egy esszét a kovetkezd cimmel ,, A sor fizikai és kémiai tulajdonsagai”.
Kovesseétek a kdvetkezb problémakat:
25 puncte

A CO, szerepe a sOr mindségében;

Milyen tényez8k befolyasoljak a sér CO,telitetségét.
A hab minéségének meghatarozasa ;

Szamitas és az eredmény értelmezése.

aoow
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